
※表示金額は税別です
Excluding tax

YONA YONA ALE FRIENDLY
よなよなエールの最高の友

国産鶏のローストチキン
ROAST CHICKEN

980            1,800Quarter                     Half

カスケードホップの香りを
より鮮明に感じていただけるよう、

柚子皮でマリネしました。
あとから感じるローズマリーの香りが
モルトの甘みも引き立てます。

アスパラ丸ごと豚メンチカツ
Asparagus and minced pork cutlet 1,100

カボチャのアーモンドフリット
メイプルシロップソース

Pumpkin almond Fries with Maple syrup 650

昆布〆フィッシュアンドチップス
FISH & CHIPS 980

メークインのフライドポテト青のりコンソメ
POTATO WEDGES with Seaweed & Consomme 730

上野 小島屋さんの海老踊るナッツ
Yona yona Nuts 600

よなよなエールのために開発されたナッツねっとりとした
甘じょっぱい味がカスケードホップの香り味わいにベストマッチ。

よなよなエールの最大の特徴である
アロマホップ「カスケード」のグレープフルーツのようなフレッシュな香りと、

キャラメルモルトによるやさしいモルトの甘み。
この2つの特徴を最大限に引き立たせる料理を開発いたしました。

YONA YONA BEER WORKSでしか味わえない
”よなよなエール”をお楽しみください。



Quarter

 Half

craft SAUSAGE
職人ソーセージ

※表示金額は税別です
Excluding tax

650

 2,800 1,800

1 PIEce

3 PIEces 5 PIEces

グリルする前にブイヨンでボイルすることで
皮に張りを出しパリっとした食感を

お楽しみいただけます
素材の挽き方や割合・サイズと焼き方、
全ての視点にこだわりました。

ほうれん草レンコン
Spinach & lotus root

猪グリーンペッパー
Wild boar & green pepper

パクチーレモン
Coriander & Lemon

元祖かぶらぎ豚
Plain Pork
一味カレー

CHili Curry

大葉山椒
Japanese Herb

イカ墨スパイシー
Spicy Squid Ink

牛肉燻製
Smoked Beef

トマトバジル
TOMATO & BASIL

柚子胡椒
Yuzu & Pepper

ラクレットモッツァレラ
Raclette  & mozzarella

TRUFFLES
トリュフ

伊達鶏のパクチー乗せ焼き餃子
chicken GYOZA with Coriander

750
650

750

BEER FRIENDLY
ビアフレンドリー

国産鶏のローストチキン
スパイシー

ROAST CHICKEN 980
1,800

Fish Carpaccio 1,200

グレープフルーツのような華やかなホップの
香りの陰に、思わず「二ガッ！」と叫んでしまうほど
ホップの強烈な苦味が隠れています。
この苦さと深いコクに負けないくらい、ハーブや辛味を
特徴とした料理やジューシーで肉汁あふれる料理は、
双方を引き立てくれます。

青りんごを思わせる香りとオレンジピールの爽やかな香り。
ほのかなハーブ感が特徴。
そんなやさしい飲み口に合わせ、
柑橘系の香りやパクチーを使った料理は
ベルギー酵母の余韻をより引き延ばしてくれます。

レモンやマスカット、ハーブを思わせる軽快な香り、
酸味が抑揚を生み出す奥深い味わいのビール、
シンプルな魚介や加熱した野菜との相性が非常に合います。
セゾンイーストの香りとほのかな苦みが
最初から最後まで食材と調和してくれます。

鮮魚の炙りカルパッチョ

MUSHROOM SALAD 700
生マッシュルームのサラダ

650
POTATO SALAD WITH TUNA SAUCE
&  SOFT BOILED EGG
半熟卵のポテトサラダ　ツナソース

Calamari Fries

Mexican nachos 
カラマリフリット

チェダーチーズとアボカドのメキシカンナチョス

730

680

Marinated tomato

Octopus Ceviche
彩りトマトのベルジャンマリネ

真タコのセビーチェ

インドの青鬼

水曜日のネコ

僕ビール君ビール



DESSERT
モルト香るアイス (バニラ )

焼きマシュマロ チョコレートソース

MAlt Ice cream (Vanilla)

Baked Marshmallow with Chocolate Sauce

デザート

500

500

※Using Japanese rice
※当店では国産米を使用しています。

DESSERT SET

※一部の商品にお酒を使用しています。(1％未満)
※We use alcohol (liquor) into some of our food menus.

Hare no Hi Sennin
ハレの日仙人

(80ml)+350

デザートと合わせてどうぞ！

CARBO 〆

月見ブラックラーメン
850TSUKIMI RAMEN

Salad 野菜

森のヤッホーサラダ
1,000
1,800

1/2Green Salad with Sauteed Mushroom & Bacon

生マッシュルームのサラダ
700Mushroom Salad

キノコとベーコンのガーリックバターソテーをたっぷりかけた
リピート必至の看板サラダ！

メークインのフライドポテト青のりコンソメ

クリームチーズ＆いぶりがっこ

半熟卵のポテトサラダ　ツナソース

季節野菜のエール漬けピクルス

マッケンチーズ

POTATO WEDGES WITH SEAWEED & CONSOMME

CREAM CHEESE & "IBURIGAKKO"

POTATO SALAD WITH TUNA SAUCE & SOFT BOILED EGG

ALE PICKLED SEASONAL VEGETABLE

Mac'n Cheese

730

600

650

500

900

Appetizer

※表示金額は税別です
Excluding tax

マカロニ ＆ チェダーチーズをオーブン焼きした伝統料理。

復活のリクエスト殺到！黒マー油とんこつラーメン。

ROASTED PORK FILLET STEWED

ASSORTED HAM

ASSORTED CHEESE

松坂ポークの炙りチャーシュー

ハム盛り合わせ

チーズ盛り合わせ

850

750

750

BAKED CHEESE CURRY

KETCHUP-FLAVORED SPAGHETTI

こんがり焼きチーズカレー

生パスタ　鉄板ナポリタン

650

830

缶ビール1本分の容量が入るグラスです

お気に入りのビールを
お持ち帰り！

YONA YONA ALE Glass

SUIYOUBI NO NEKO Glass

よなよなエールグラス

水曜日のネコグラス

INDO NO AOONI GLASS

BOKU BEER KIMI BIER Glass

インドの青鬼グラス

僕ビール君ビールグラス

growler

ORIGINAL GOODS

32 oz    ¥12,500 64 oz     ¥14,800

オリジナルグラウラー
GLASS
all ¥950
オリジナルグラス

(0.94L) (1.9L)



DRINK MENU はこちら

https://yonayonabeerworks.com/common/images/akasaka/akasaka_beer.pdf



